15,5 15,5
Mont-Reaga | Dionisio de Nova
Blanco 2005 Pagos del Conuc

V.T. Castilla-La Mancha. Tipo: Blanco con V.T. Castilla-La Manc.
madera. Grado alcohélico: 13,5%. Variedad: ra. Grado: 13%. Varit

Sauvignon Blanc. Pertenece a una cole

14,5
Ana Bombal
n el grupo de cabeza Destiempo Roble 2005

D.0. Méntrida. Tipo: Tinto con madera.
i Grado alcohélico: 13%.
Variedades: Garnacha y Syrah.

jifia era de varieda-

J iraz. Monastrell,

e

nonkop, “La Pinota-

. i Es el ansiado proyecto de 12 antigua fyjembro Es la nueva creacion de la bodega, con un | sados en 1a biodinam
inte aprendera a tra- del Consejo Regulador Ana Bombal, que trabajo cancienzudo de mecido con sus lias | del Conuco y Vinum !
: ahora emprende su propio reto personal como durante cinco meses. El resultado no podia | Diseiro volcado en extr
ptra de la actualidad elaboradora. _ ser mejor. abundante: ardndano:
] Una visién muy personal de la Garnacha, alejada . Un trabajo de lias y crianza en madera impeca-  cont volumen, se apreci

de sobremaduraciones. La adicion de Syrah ayu- ble, aunque la madera se impone por el momento. | la extraccion de tanin

impecable, discreta, af

da a proporcionar estructura y buenos taninos. En boca destaca su buen comportamiento, grasd,
Precio: 9 €.

! El resultado es un vino muy agradable y ameno. | acidez y perfume de flor de satco y boj.
2006 a 2007. Precio: 6,5 €. {2006 a 2009. Precio: 10 €.

be 2003 | 16
14, ?
5 | 15,5 | Santa Eulalia

idez, sus aromas recuer- : Castro Baron !
Fpsas, especias y notas ! astro Barona i ini
y La Bollidora Dominio de Eme

n”;’;ffz’fiﬁl}l“" lt]’Z'(t)s Lagar de Castelo 2005 Flor de Garnatxa 2005 0.0, Ribera del Due
J un tacto :. : . . ¢ U
emarcan las notas de D.0. Rias Baixas. Tipo: Blanco. Gr ado alcoho- D.0. Terra Alta. Tipo: Blanco con madera. . Brado: 13,5%. Vari

lico: 12%. Variedad: Albarifio.

Una bodega constituida por un grupo de
distribuidores con amplia experiencia en el
sector que en un momento dado han apostado
e j por un vino muy digno para vender a buen
precio sin complejos.

Su disefio esta hecho para gustar al gran publico,
maduro, radiante de fruta (mango, manzana ). ‘
Su equilibrio golosidad/acidez estd muy consegui- |
do, con un resultado muy agradable. 2006 a 2007.
Precio: 7,50 €.

15 15,5 16,5
Adegas Guimaro | Terna Bodegas
Guimaro Barrica 2003 Saxum Fb. 20(

D.0. Ribeira Sacra. Tipo: Tinto con madera. D.0. Rueda. Tipo: i
Grado: 13,5%. Variedad: Mencia. Grado: 13%. Varie

Es el capricho de Pedro Rodriguez, su pro- La nueva andadur
pietario, y Ia amistad del endlogo oficial de que antiguamente

Grado: 14%. Variedad: Garnacha Blanca. ' El nombre del vino

Todo un reto que no ha dudado en acometer bisabuela. Lo mas (
Joan Rabada, reconacido endlogo de la zona. calidad espléndida
Elaborado en terreno arcilloso-calcareo con antafio era suminisi
viiias muy seleccionadas. t gas de la zona.

Sorprende el magnif
como un solo cuerpo
es radiante, plena de
didad. El roble form.
2006 a 2011. Precio:

Varietal alejado de maduraciones pretenciosds.
Es muy floral, fresco, con un fondo mineral
magnifico. Su acidez es sensacional, no es pesado
y ademds fluye con mucha armonia.

2006 a 2009. Precio: 20 €.

brnet Sauvignon

1pieza enseguida transmi-
k con aromas de mora y

eciadas. Perfecta acidez y
paduro y final equilibrado.

Jané Ventura

Malvasia de Sitges 2005

D.0. Penedés . Tipo: Blanco. Grado alcohdli-
co: 12,5%. Variedad: Malvasia.

Un vino que procede de vifias de Malvasia
auténtica de Sitges, variedad de la que no

=2 H

e Nouvelle 2002

blland, imprime un estilo /
0 de potentes aromas

bros y un toque tostado. E

ple riqueza de matices,
entos, y un final jugoso

hay mucho vifiedo a pesar de lo gue se cree.

Muy limitado y con identidad.

1a bodega, Luis Buitrén y Raiil de la bodega

berciana Castro Ventosa.

nos. Su comienzo

No parece un Sauv.
Nueva Zelanda. Su

De aromas muy personales, mandarina, meldn Sobresale su naturaleza mineral, el perfume dela |

| maduro, acacia. Graso en su entrada pero,ala fruta y la hoja de la grosella. Goloso, amplio, re-

| vez, dcido, dejando un fondo floral. Una Malvasia  finado y muy bien elaborado. Tiene la delicadeza

! diferente a las de Canarias. 2006 a 2009. _ frutal de algunos vinos franceses. 2006 a 2012.
Precio: 22 €. . Precio: 15-20 €.

ca es un deleite: pec
lilas, melén. Soberl
te que deja un halc
2006 a 2010. Precit

i
i

pr Selection 2001 i
ncentrado, de limpios
especias, buena madera y !
yente y jugoso por un tani- :
bjue nada agresivo; al final
p rotunda. 2006 a 2012.

- adoorer <2

2007

ja bodega, este es el de
orprendente porque ha ’ : '

pucn roble. Fresas, notas j HhurRt | . o
ien tanino maduro ‘ i
: de: un preciso toque Pt
D lejidad. 2006 a 2012.




